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Fingerfoodbiiffet

Graubrotschnittchen mit Schinken, Mettwurst,
Spargelrélichen und Hahnchenbrust
kleine Schnitzelchen
frische Champignons mit Krauterfrischkase
Mettbéllchen
Tomate- Mozzarella
Gefllgelspielle
Datteln im Speckmantel
Kasespiele
Raucherlachs auf Ciabatta
Schweizer Wurstsalat

Nudelsalat mit Cocktailtomaten und Fetakéase

Preis pro Person 17,00 €
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Fingerfoodbiiffet

Hahnchenbrust mit Frischkése und Friichten
Schweinemedaillons im Baconmantel
Schafskéasecreme auf Salatgurke
Raucherlachs auf Ciabatta
Garnelenspielle
Tomatenbruschetta
Putenroulade mit Paprika und Fetaké&se
Partybrétchen mit Hackfleisch- Gemuseftllung
Kése-Frucht-Spielle
Pizzaschnecken
Maccheronisalat mit Mozzarella

Rindfleischsalat

Preis pro Person 22,00 €
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Fingerfoodbiiffet

Roastbeefrollchen mit Senfcreme und Rucola
Hahnchen-Frucht-Spielle
Gefliigelwraps
Réaucherlachs im Pfannkuchen
Garnelenspiel3e
Hackfleischrollchen im Schinkenmantel
Blatterteigtaschen mit Spinat und Feta
gefiillte Kaseroulade
Schweinemedaillons mit Preiselbeercreme
Datteln im Speckmantel

Eiersalat mit Champignons und Gemiise

Farfallesalat mit Avocado und Pinienkernen

Preis pro Person 25,00 €
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Kalte Vorspeisen:

Tomate-Mozzarella 400¢

Champignonbruschetta 450¢

Tomatenbruschetta 450¢

Pochiertes Ei auf Feldsalat mit Senfdressing s50¢

Lachstatar mit Meerrettich und Frihlingszwiebeln,

dazu hausgemachtes Baguette 4,90 €

Verschiedene Blattsalate wahlweise:
- mit gebratenen Hahnchenbruststreifen ssoe

- mit gebratenen Lachswiurfeln s00¢

Gemischter Salatteller

(ohne Fleisch oder Fisch) 4,00€

Zu allen Salaten reichen wir Dressing und Baguette
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Suppen:

Rinderkraftbrihe ,Royal® 4s0¢
Rinderkraftbrihe , Celestine” 45so0¢

Tomatisierte Rinderkraftbriihe mit Einlage 450¢

Minestrone (ltalienische Gemusesuppe) 450¢
Tomatencremesuppe 450¢
Lauchcremesuppe a5s0¢

Westfalische Kartoffelcremesuppe 4s0¢
Broccolicremesuppe a5s0¢

Zitronensuppe mit Hihnchen 4s0¢
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Hauptgerichte

Alle Preise sind inklusive Beilagen

,Grillplatte”

Schweinemedaillons, kleine Rumpsteaks und

Hahchenbrustfilet mit Krauterbutter, Pfeffersauce und

gebratenen Champignons 28,50 €

Schweinenacken oder Schweinelachsbraten mit
Senf-Krauter-Sauce 2050¢

Geschnetzeltes vom Schweinerlicken in Sahnesauce mit

frischen Champignons und Krautern  2050¢

Geschnetzeltes vom Schwein

mit Tomatenpaprika und leichter Asianote 20,50 ¢
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Schweinefilet mit:

-frischen Champignons in Rahm 2s50¢
(auf Wunsch mit Madeira)
-Waldpilzen in Sahnesauce 2s50¢
- Gorgonzolarahm 2s50¢

-Frischkasesauce mit Gemusestreifen 23s0¢

- Schinken-Parmesan-Panade und
Tomatensauce 2s,90¢
- im Schinkenmantel,

dazu Zwiebel-Sahne-Sauce 2590¢
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Tafelspitz mit Meerrettichsauce 2650¢

Rinderschmorbraten mit gebratenen Champignons
24,90 €

Rinderroulade ,nach Art des Hauses” 26,90¢
Roastbeef mit Zwiebelsauce 3450¢
Kalbsbraten

mit frischen Champignons in Madeira 2s90¢

Glasierter Kalbsriicken mit Preiselbeersauce 3490¢

Hirschkeule ,,Baden-Baden”

mit gebratenen Pfifferlingen, Rahmsauce und

Preiselbeerbirne 29.90 €

Hirschragolt ,Forsterin® 2s90¢




7/

=
3

¢ cafe Pety;

Maren & Kathrin Wald GbR

&

Pt

\ Hauptstr. 81 + Tel. 05183 /448

A&
32195 L amspr"S

Hahnchenbrustfilet mit:
- Currysauce mit Apfel 2250¢
-Rahmchampignons 2350¢
-Paprika-Rahmsauce 2250¢
-Frischkasesauce mit Gemusestreifen 2250¢

-Sul-sauer Sauce
mit Paprika und Ananas 2250¢
Hahnchengeschnetzeltes

mit Blattspinat und Cherrytomaten

22,00 €
Putengeschnetzeltes mit Curry und frischer Ananas
22,00 €

Barbarie-Entenbrust mit:
-Orangensauce 3050¢

-Preiselbeersauce 3050¢
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Lachsfilet mit Krauter-Hollandaise 2750¢
Zanderfilet mit leichter Senf-Dill Sauce 2450¢

Heilbuttfilet mit Kase-Zwiebelkruste 25,50 ¢

Lachsfilet auf Blattspinat mit Sahne-Sauce 27,50¢

Zu den Hauptgerichten reichen wir lhnen wahlweise:

Kroketten, Kartoffeln, Rostitaler, Country Potatoes, Nudeln,
Reis, Krauterkartoffeln, Kartoffelgratin, Kartoffelklof3e

Rotkohl, bunte Gemiseauswahl, Bratgemuse, Salatplatte
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Dessert

Bayrisch Creme mit Fruchtplree 450¢
Mousse au chocolat 450¢
Stracciatellacreme 450¢

Zitronencreme 450¢

Cappuccinocreme aso0¢

Rote Gritze mit Vanillesauce 4s50¢

Welfenspeise 5,50 € (mit Alkohol )

Vanille -und Schokoladeneis mit heilRen Kirschen oder
Schokoladensauce s00¢
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Tiramisu 5,50 € ( mit Alkohol )

Panna cotta mit Fruchtptiree ss0¢

Schoko- Panna Cotta mit Schattenmorellen a50¢

Mandarinen-Quark-Dessert 450¢
Himbeer-Mascarpone-Creme a50¢
Quarkspeise ,,Melba“mit Himbeeren und Pfirsichen 4,50¢
Heidelbeer- Schicht- Dessert mit Oreokeksen 4,50¢

Schokokuss- Dessert mit roter Gritze aso¢
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Sommer-Biiffet (kalt-warm)

Tomate-Mozzarella, Datteln im Speckmantel,

gemischte Vorspeisenplatte, Schafskasecreme auf Salatgurke,

Hahnchenbrust mit Frischkase, gefiillte Partybrotchen,

Mini-Schaschlik-Spiel3e, Hackfleischrollchen im

Schinkenmantel, gemischte Fischplatte, Kasebrett,
Champignonbruschetta, Rohkostplatte mit Dressing,

Spaghettisalat mit Apfeln und Lauch, Fetasalat mit Rucola und

Wassermelone

Baguette

Geschnetzeltes vom Schweinericken mit frischen

Champignons und Krautern,
Hahnchenbrust ,Italia”

mit Tomaten, grinem Pesto und Mozzarella Gberbacken,
Kroketten, Krauterkartoffeln mit Dip, Nudeln

Soléro- Dessert
Schokokuss- Dessert mit roter Griitze

32,50 €
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,Rustikales”

Backschinken (Krustenbraten), Sauce,

Gemiuse und Salzkartoffeln 20,50¢

Schnitzel (Schwein/Hahnchen) satt,
verschiedene Saucen, Gemiuse oder Salat,

Kroketten und Bratkartoffeln 24,50¢

Kasseler (Nacken oder Riicken), Sauce,

Rotkohl, Kartoffeln und Kroketten 21,50¢

Putengeschnetzeltes in Sahnesauce mit frischen
Champignons,

Spatzle und Salatplatte 21,00 €
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Currywurstbuffet mit drei verschieden Saucen,

Kartoffelsalat, Pommes, Country Potatoes und Salatbeilage
17,50 €

Haxe oder dicke Rippe gepokelt mit Sauce,

Rotkohl, Sauerkraut oder Mischgemise,

Salzkartoffeln und Kroketten  20550¢

BBQ-Topf

Nackensteaks mit Paprika, Zwiebeln und

Barbecuesauce, uberbackene Ofenkartoffeln

und hausgemachter Krautsalat 19,90 €

JJagerbraten”

Schweinenacken gefullt mit Hackfleisch und

Champignons, dazu Zwiebelsauce, Speckbohnen und

Krauterkartoffeln 21,50 €
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Chili con Carne
mit hausgemachten Baguette 9,50 €
Gyros nach , Art des Hause”,
mit Zaziki, Tomatenreis und Krautsalat 19,90 €

Gyros Uberbacken in Metaxasauce,

mit Steakhouse Pommes, Reis und

Salatbeilage

20,50 €

Spareribs aus dem Backofen,
mit BBQ-Sauce, Krauterdip, Country Potatoes und

coleslaw 20,50 €

Gebackener Leberkase

mit stiRem Senf, Speckkartoffelsalat und Brezel 1350¢
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Vegetarische Gerichte

Nudel-Gemusegratin 12,50 €

Kartoffel-Spinatauflauf mit Feta

12,50 €

Tofuschnitzel

mit frischen Champignons in Rahm 13,50 €

Gemuse-Nudelpfanne (vegan) 11,50 €
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Petri’s Klassiker (kalt-warm)

Schnitzel, gefiillte Eier, Sauerfleisch mit Remoulade,
Mettballchen, Schinken- und Mettwurstauswahl,
Hahnchenkeulen, Matjesfilet nach Hausfrauenart, Datteln im
Speckmantel, vegetarische Minipizza, Kaseauswahl,

Kartoffelsalat, Geflligelsalat mit Ananas und Spargel,

gemischter Brotkorb

Backschinken nach Art des Hauses,
mit Sauerkraut und Kartoffeln

Hihnerfrikassee mit Erbsen, Spargel und Champignons,

Butterreis und Salatplatte

Welfenspeise

Rote Gritze mit Vanillesauce

p.P. 29,50 €
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Rund ums Mittelmeer (kalt-warm)

Tomate- Mozzarella, Antipasti, Datteln im Speckmantel, Aioli,
Schafskasecreme auf Salatgurke, Hackfleischballchen mit
Tomatensauce, Fischauswahl, Elsasser Tortchen,

Serranoschinken, Bruschetta, Meeresfriichtesalat,

Kaseauswahl, hausgemachtes Baguette und Fladenbrot

Franzosische Zwiebelsuppe mit Kasecroltons

Hahnchenbrustfilet , Portugiesische Art “

mit Cocktailtomaten und Portwein, iberbackene
Kartoffelhalften

Ratatouille
Gyros vom Schweinenacken mit Zwiebeln, Djuvecreis und
Zaziki
Mousse au chocolat
Natillas ( spanischer Vanillepudding)

p.P. 36,50 €
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