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Fingerfoodbiiffet

Graubrotschnittchen mit Schinken, Mettwurst,
Spargelrolichen und Hahnchenbrust
kleine Schnitzelchen
frische Champignons mit Kriuterfrischkise
Mettbillchen
Tomate- Mozzarella
Gefliigelspiel3e
Datteln im Speckmantel
KisespieBe
Réucherlachs auf Ciabatta
Eiersalat mit Erbsen und Mohren

Nudelsalat mit Cocktailtomaten und Fetakiise

Preis pro Person 14,00 €
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Fingerfoodbiiffet

H&hnchenbrust mit Frischkédse und Friichten
Schweinemedaillons im Schinkenmantel
Schafskdsecreme auf Salatgurke
Riucherlachs auf Ciabatta
GarnelenspieB3e
Tomatenbruschetta
Putenmedaillons mit gegrillter Zuchini
Partybrotchen mit Hackfleisch- Gemiisefiillung
Kése-Frucht-SpieBe
Pizzaschnecken
Maccheronisalat mit Mozzarella

Thunfischsalat

Preis pro Person 18,00 €




—

/AR

g

3

=

N

=
<
(]
b

\ Hauptstr. 81 + 7el. 05183/448

' . a0

Fingerfoodbiiffet

Roastbeefrollchen mit Gemiisestreifen
Hahnchen-Frucht-Spielle
Gefliigelwraps
Réaucherlachs im Pfannkuchen
Garnelenspiefle
Hackfleischrollchen im Schinkenmantel
Blitterteigtaschen mit Spinat und Feta
geflillte Kdseroulade
Schweinemedaillons mit Preiselbeercreme
Datteln im Speckmantel

Tomaten geflillt mit Reissalat

Nudelsalat mit Avocado und Pinienkernen

Preis pro Person 22,00 €
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Kalte Vorspeisen:
Tomate-Mozzarella 400¢
Champignonbruscetta

4,50 €

Tomatenbruscetta aso0¢

Pochiertes Ei auf Feldsalat mit Senfdressing s50¢

Verschiedene Blattsalate wahlweise:
- mit gebratenen Hahnchenbruststreifen ssoe

- mit gebratenen Lachswiirfeln s,00¢

Gemischter Salatteller

(ohne Fleisch oder Fisch) 4,00¢

Zu allen Salaten reichen wir Dressing und Baguette
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Suppen:
Rinderkraftbriihe ,,Royal” 400¢
Rinderkraftbriihe ,Celestine” 400¢

Tomatisierte Rinderkraftbriihe mit Einlage 4,00¢

Minestrone ( Italienische Gemiisesuppe) s00¢
Tomatencremesuppe 4,00¢
Blumenkohlcremesuppe s,00¢

Westfalische Kartoffelcremesuppe 400¢
Broccolicremesuppe s,00¢

Zitronensuppe mit Hihnchen 400¢
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Warme Vorspeisen:

Pochiertes Lachsfilet

mit Basmatireis und Pernodsauce 700¢

Hahnchenbruststreifen

auf Spaghetti mit hausgemachtem Pesto 65s0¢

Schweinemedaillon

auf hausgemachtem Rostitaler an Steinpilzrahm 7,50¢



Hauptgerichte

Schweinenacken mit Barbecuesauce 1650¢

Schweineriicken mit Senf-Krauter-Sauce 1s50¢

Schweinerickensteaks mit frischen

Champignons in Madeira 17,00¢

Geschnetzeltes vom Schweineriicken in Sahnesauce mit
frischen Champignons und Krautern  1s50¢

Geschnetzeltes vom Schwein

mit Tomatenpaprika und leichter Asianote 16,50 ¢
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Schweinefilet mit:
-Waldpilzen in Rahm 2050¢
-gebratenen Champignons 2050¢
-frischen Champignons in Rahm 2050¢

-Frischkasesauce mit Paprikastreifen 1ssoe¢

- Schinken-Parmesan-Panade und
Tomatensauce 2090¢
- im Schinkenmantel,

dazu Zwiebel-Sahne-Sauce 2090¢
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Hahnchenbrustfilet mit:
- Currysauce 1850¢
-Rahmchampignons 19,50¢
-Tomaten-Krauter-Sauce 1s50¢
-Kasesauce 1s850¢

-Paprika-Rahmsauce 1ss0¢

-Frischkasesauce mit Gemusestreifen 1s50¢

Putengeschnetzeltes mit Curry und frischer Ananas
18,00 €

Barbarie-Entenbrust mit:
-Orangensauce 2550¢

-Preiselbeersauce 2sso¢



Tafelspitz mit Meerrettichsauce 21,50¢

Rinderschmorbraten mit gebratenen Champignons
20,90 €

,Rheinischer Sauerbraten” 19,90¢
Rinderroulade ,,nach Art des Hauses” 20,90¢

Roastbeef mit Zwiebelsauce 29,50¢

Kalbsbraten ,,Mailander Art“

mit Tomaten-Krauter-Sauce 2250¢

Glasierter Kalbsriicken mit Preiselbeersauce 27,50¢
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Hirschkeule ,,Baden-Baden”

mit gebratenen Pfifferlingen und Preiselbeerbirne
25,50 €

Hirschkeule mit Waldpilzen in Rahm 2450¢

Hirschragoit ,Forsterin® 2150¢

Wildschweinbraten ,Madeira“ 2250¢
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Lachsfilet mit Barlauchrahm 23,00¢

Zanderfilet auf Wirsing in Rahm 2150¢

Victoriabarschfilet mit Senf-Dill-Sauce 19,50 ¢

Lachsfilet auf Blattspinat mit Krauter-Sahne-Sauce 23550¢

Zu den Hauptgerichten reichen wir lhnen wahlweise:

Kroketten, Kartoffeln, Rostitaler, Nudeln, Reis,
Krauterkartoffeln, Gnocci, Kartoffelgratin, KartoffelklofRe

Rotkohl, bunte Gemuse- oder Salatplatte
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Dessert

Bayrisch Creme mit Fruchtplree ss0¢
Rote Grutze mit Vanillesauce a50¢
Mousse au chocolat 450¢
Stracciatellacreme 450¢
Zitronencreme 450¢

Mokkacreme aso¢

Cappuccinocreme auf Amarettinikirschen ssoe

Mangocreme mit Honigmelone 490¢

Welfenspeise sso¢
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Tiramisu ( ohne Ei) s5s0¢

Panna cotta mit Fruchtpiree a50¢

Mandarinen-Quark-Dessert s50¢
Himbeer-Mascarpone-Creme 450¢

Quarkspeise ,Melba“ 4s0¢

Vanille -und Schokoladeneis mit heiRen Kirschen oder
Schokoladensauce s,00¢
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Sommer-Biiffet (kalt-warm)

Tomate-Mozzarella, Datteln im Speckmantel,

gemischte Vorspeisenplatte, Schafskasecreme auf Salatgurke,
Hahnchenbrust mit Frischkase, gefiillte Partybrotchen,

Mini-Schaschlik-SpieRe, Hackfleischrollchen im
Schinkenmantel, gemischte Fischplatte, Kasebrett,

Champignonbruscetta, Rohkostplatte mit Dressing,
Chinakohlsalat, Fetasalat mit Rucola und Wassermelone

verschiedene Baguette

Geschnetzeltes vom Schweinerlcken mit frischen
Champignons und Krautern,

Hahnchenbrust “siiR-sauer” mit frischer Ananas und Paprika,
Kroketten, Basmatireis und Nudeln

Quark-Mandarinen-Dessert
Rote Grutze mit Vanillesauce

26,50 €



,Rustikales”

Backschinken (Krustenbraten)

Gemuse und Salzkartoffeln 1850¢

Schnitzel satt,
verschiedene Saucen, Gemdise oder Salat,
Kroketten und Rostitaler 1s50¢
Kasseler (Nacken oder Riicken)
Rotkohl, Kartoffeln und Kroketten 16,50¢
Putengeschnetzeltes
Spatzle und Salatplatte 16,50¢

Currywurstbuffet mit drei verschieden Saucen, Kartoffelsalat,
Pommes, Country Potateos und Salatbeilage 14,50 ¢

Eisbein, Haxe oder dicke Rippe gepokelt mit Sauce,
Rotkohl, Sauerkraut oder Mischgemse,

Salzkartoffeln und Kroketten 1s,50¢



